Landbrug & Fedevarer




Registrering som stalddaerssaelger

Hvis man saelger aeg ved staldderen, skal man veere registreret hos Fedevarestyrelsen.

Dette sker pa folgende link:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Autorisation-registrering.aspx

Du skal ogsa kontakte Landbrug & Fedevarer for at blive registreret til salmonellakontrollen.
Se eventuelt pa www.danskfjerkrae.dk

Du kan altid kontakte Landbrug & Fedevarer for information om staldderssalg af ceg
og fjerkrae pa telefonnr. 3339 4411.

Nar man er registreret som stalddersseelger hos Fedevarestyrelsen, bliver man automatisk
en del af Smiley-ordningen. Det vil sige, at man bliver underlagt et kontrolbesaeg fra
Fodevarestyrelsen hvert 2. ar.

Ved denne kontrol af stalddarssalget bliver blandt andet de hygiejniske forhold kontrolleret.
Desuden vurderes det regnskab, som stalddaersszelgeren skal fare over sit staldderssalg.
Denne kontrol er uanmeldt, og udgifterne afholdes af ejeren af fjerkraeflokken,

Se endvidere bekendtgerelse nr. 1422 af 30/11/2018 om bekeempelse af salmonella i konsumaegshensehold og opdraet hertil,
Autorisationsbekendtgoerelsen (nr. 1404 af 29/11/2018), samt Bekendtgerelse om handelsnormer for aeg (nr. 1136 af 29. august 2016).









Reglerne for staldderssalg af ceg

e Staldderssalg er salg direkte fra primaerproducenten til den endelige forbruger
e Staldderssalg skal forega fra et lokale i landmandens bygninger eller en bod ved vejen
eller fra en lokal butik/restaurant

Som hovedregel skal al produktion med &g, forud for salg, testes for forekomst
af Salmonella! Der er forskel pa reglerne for testningen af Salmonella i staldders-
produktionen, afhangigt af floksterrelse, afsaetning og oprindelse.

e Man ma ikke saelge mere end 100.000 aeg pr. regnskabsar fra staldderssalg
— uanset typen af stalddarssalg

e Man skal vaere registreret hos Fedevarestyrelsen til staldderssalg af ceg

e Man skal vaere registreret hos CHR (Centrale HusdyrbrugsRegister) og hos
Landbrug & Fedevarer

® Honerne, der skal anvendes til staldderssalg, som ikke er kontrolleret eller stammer fra
godkendt opdreet, skal testes ekstra inden opstart

® Man skal ved stalddersproduktion overholde en raekke andre lovgivningsmaessige krav
vedrerende andre fjerkraesygdomme, produktionsforhold og salg

e Deterforbudt at fodre dyr med kakken- og madaffald. Der kan fodres med frugt og
gront, der ikke har veeret i kontakt med nogen former for animalske produkter

Se endvidere bekendtgarelse nr. 1422 af 30/11/2018 om bekampelse af salmonella i konsumaegshansehold og opdraet hertil,
Autorisationsbekendtgerelsen (nr. 1404 af 29/11/2018), samt Bekendtgerelse om handelsnormer for aeg (nr. 1136 af 29. august 2016).



Reglerne for salmonellakontrol for de forskellige
typer af staldderssalg

Type af salg <30 hens 30 - 500 hens > 500 hens
Salg til kendt ® Ingen salmonellakontrol
aftagerkreds og * Pligttil at oplyse om
ingen skiltning af salg manglende kontrol for

Salmonella

® Ingen krav til godkendt

opdreet
Staldderssalg ellersalg  Lille salmonellaprogram Lille salmonellaprogram  Stort salmonellaprogram
fra egen gardbutik
Staldderssalg tilegen  Lille salmonellaprogram Lille salmonellaprogram  Stort salmonellaprogram

bod pa lokalt marked

Staldderssalg med Lille salmonellaprogram Lille salmonellaprogram  Stort salmonellaprogram
eget ®gpakkeri med

begraenset autorisation

(salg til detail indenfor

50 km radius)

Salg fra et staldderssalg  Stort salmonellaprogram Stort salmonellaprogram  Stort salmonellaprogram
til et ==gpakkeri med

ubegraenset

autorisation

Lille salmonellaprogram = Indsendelse af 2 par sokkeprover hver 9. uge
Stort salmonellaprogram = Indsendelse af 2 par sokkeprover hver 2. uge
Alle, der er registreret til salg af ®g, vil automatisk modtage indkaldelse til preveudtagning for salmonellakontrol.



Reglerne for handtering og salg af a2g ved staldderen

e /Eggene ma ikke vaere sortereti kvalitets- eller vaegtklasser

® Huvis bedriften er autoriseret til produktion af ekologiske produkter, er det tilladt at
informere om det ved salget samt at anvende @-maerket.
Det er ikke tilladt at maerke med ‘Frilandszeg, ‘Skrabezeg’ eller ‘Buraeg’

e /frggene skal selges senest 21 dage efter, at aeggene er lagt.
e Det erikke tilladt at vaske eller rengere g for salg

® /Eggene skal pakkes i nye bakker.
Der ma ikke tages brugte aeggebakker retur fra forbrugerne

e Salget af aeg ma ikke ske direkte fra bedriftens aegopbevaringsrum, hvis der ogsa
opbevares g til 2egpakkeri i rummet

e Forbrugeren skal selv hente aeggene pa bedriften eller i lokalbutikker

e Forbrugeren skal have oplysning om datoen for aeggenes mindste holdbarhed,
som hejst ma veere 28 dage efter laeggedagen. Oplysningen skal sta pa et opslag pa
salgsstedet eller pa en fortrykt seddel i 22ggebakkerne eller udleveret med aeggene

e Detskal fremga af et skilt, at hansene i beszetningen er underlagt salmonellakontrollen.
Landbrug & Fedevarer sender arligt skilt til ejeren. Skiltet skal placeres et sted, hvor det
ernemtatse



Reglerne for salg af aeg via aegpakkeri

Hvis man ensker at sxlge ceg uden for sin bedrift, skal man etablere sit eget segpakkeri.
Dette skal autoriseres af Fedevarestyrelsen og felge geeldende bestemmelser vedrerende
indretning, pakning, lysning og maerkning af aeg, egenkontrolprogram etc, uanset om det
er til begreenset salg eller andet.

For autoriserede segpakkerier med begranset autorisation, d.v.s. lokal omszetning,
gaelderfmlgende

Skal oprettes og drives af aegproducenten og ma kun modtage aeg fra producentens
egen besaetning — kan veere et andet CVR-nummer

Hajst 100.000 aeg om aret

Aggene ma kun omsaettes lokalt (50 km. radius)

Agpakkeriet ma hojst ligge 5 km fra aegproducentens bedrift

Det seneste analyseresultat ma ikke vaere mere end 70 dage gammelt

For autoriserede segpakkerier med ubegraenset autorisation geelder folgende:

e M3 selge ag fra alle besaetninger, der er salmonellakontrolleret efter det store
salmonellaprogram

e Detseneste analyseresultat ma ikke vaere mere end 16 dage gammelt

Se endvidere Handelsnormer for seg, bekendtgoerelse nr. 1136 af 29/08/2016 og bekendtgaerelse om autorisation og registrering
af fedevarevirksomheder nr. 1404 af 29/11/2018.
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Hvad er et segpakkeri?

Kun virksomheder, der opfylder betingelser i Handelsnormer for ceg, kan autoriseres som pakkerier.

Fodevarestyrelsen godkender aegpakkerier til sortering af aeg og tildeler enhver erhvervsdrivende,
der rader over egnede lokaler og teknisk udstyr til sortering af zeg i kvalitets- og vaegtklasser,
et autorisationspakkenummer.

Myndighederne tildeler segpakkeriet en pakkerikode, der indledes med den pagzeldende
medlemsstats landekode.

Agpakkerier skal indrettes hygiejnisk forsvarligt med vaskbare flader og gulv.

Der er krav, om, at der skal foreligge et egenkontrolprogram for pakkeriet, der minimerer risiko for
smitte med Salmaonella.

A g skal sorteres, maerkes og pakkes senest 4 dage efter laegningen.

A g fra producent til salg til forbrugeren skal holdes rene, tarre og fri for fremmed lugt, og de skal
Et aegpakkeri er autoriseret med begraenset eller ubegraenset autorisation.

Et =egpakkeri er underlagt en loabende kontrol fra Fedevarestyrelsen.



Hvad er en sokkeprove?

En sokkeprave er en prave af gadning fra flokken, opsamlet under rundgang inde i stalden ved hjzelp
af et preveudtagningsmateriale.
Preveudtagningsmaterialet (sokken) kan veere tubegaze afklippetien lsengde af ca. 15 cm.

2 par sokker = 4 stk. gaze.
Sokkematerialet kan f.eks. kabes hos www.Fooddiagnostics.dk eller pa Apoteket.

Sokkeprevematerialet skal fugtes inden ibrugtagningen med sterilt vand eller vand af
drikkevandskvalitet tappet i det hus, hvor dyrene opholder sig,

Sokkeprevematerialet traekkes uden pa rent fodtej eller uden pa en ren handske.

Rundgangen inde i stalden skal ske pa en made, sa der opsamles gedning repraesentativt for alle
dele af de enkelte gulvafsnit inde i stalden, inklusiv arealer med streelse eller riste.

Sokkeprevematerialet drejes et par gange undervejs, sadan at hele overfladen har vaeret i kontakt
med underlaget til slut, og tubegazen er synligt indsmurt i gadning,

Proven (alle 4 stk. gaze) indsendes samlet i én frysepose, der lukkes forsvarligt ved at folde den sammen.

Preven skal indsendes hurtigst muligt efter opsamlingen.
Hvis den ikke kan indsendes samme dag, skal den opbevares i keleskab ved 1°-8° C

Preven sendes som Quick-brev til
Eurofins Steins Laboratorium A/S, Ladelundvej 85, 6600 Vejen.

Note: Huvis det ikke er muligt at opsamle gedning pa sokkerne grundet streelsens beskaffenhed, kan der i stedet for opsamles
120 gram godning samlet i én pose.



Reglerne for salg af fjerkree ved staldderen

Opdreettere af hans, kyllinger og kalkuner skal vaere tilmeldt salmonellakontrollen hos
Landbrug & Fedevarer og foretage salmonellakontrol af dyrene fer slagtning.

Det gzelder uanset om dyrene szelges udbnede ved staldderen eller til en detailvirksomhed,
der udtager og udskaerer dyrene.

® Man ma hejst seelge 500 stk fierkrae pr. ar (staldderssalg og levering til detail tilsammen)

® Der erikke krav om salmonellakontrol af eender og gaes, hverken uabende eller abnede

Udbnet fjerkree - staldderssalg

Opdreettere af fjerkrae (f.eks. hans, kyllinger, kalkuner, &ender og gaes) ma pa bedriften slagte
og seelge udbnet fjerkrae direkte til forbrugere ved staldderen. Fjerkraeet kan eventuelt veere
plukket, men indvoldene ma ikke vaeret taget ud.

Forbrugeren skal selv rense fjerkraeet og tage indmad og tarme ud.

Uabnet fjerkrae - salg til lokale butikker og restauranter
Opdreettere af fjerkrae (f.eks. hans, kyllinger, kalkuner, 2nder og gaes) ma pa bedriften slagte
og seelge eget fjerkrae direkte til lokale butikker og restauranter.

Salmonellakontrol for bade udbnet og abnet fjerkrae
Der skal indsendes 2 par sokkeprever fra fierkraehuset af alle slagteflokke tidligst 3 uger fer
slagtning. Preverne kan udtages tidligst 6 uger fer slagtning, hvis dyrene bliver over 81 dage.

Se endvidere bekendtgerelse nr. 1424 af 30/11/2018 om forholdsregler vedrerende salmonellose hos fjerkrae samt Salmonella
og Campylobacter i slagtefjerkrae m.m.






Reglerne for salg af abnet fjerkree

Abnet fjerkrae — salg fra egen detailvirksomhed

Hvis man som opdraetter vil seelge dbnede hens, kyllinger, kalkuner, 2ender og gzes direkte til
forbrugere, lokale butikker og restauranter, skal man etablere en detailvirksomhed, f.eks. pd
sin bedrift. Detailvirksomheden kan rense og tage organer ud af fjerkraeene.

e Narman tager organer ud fra dyrene, som slagtes pa bedriften, for at seelge det ferske
ked direkte til forbrugere og/eller til lokale detailbutikker og restauranter,
skal udtagningen ske i en virksomhed, som er registreret som detailvirksomhed

e \irksomheden skal have faciliteter som en slagterbutik eller restaurant

® Huvis virksomheden modtager det slagtede fjerkrae med fjer, skal virksomheden ogsa
have faciliteter til at plukke fjerkraeet

e Opdreetteren kan altsa selv etablere en sadan virksomhed pa sin ejendom

® Fradetailvirksomheden kan man szelge hens, kyllinger, kalkuner, sender og gees,
som har faet indvoldene taget ud, direkte til endelige forbrugere og i begraenset
maengde til andre butikker og restauranter

e Salget til andre detailvirksomheder skal folge reglerne for levering fra detail til detail,
dvs. 1/3-reglen. Det betyder, at veerdien af leveringen hejst ma udgere 1/3 af den totale
omsaetning af animalske fedevarer, og at der kun ma leveres til detailvirksomheder,
der ligger inden for en radius af 50 km.

® Detailvirksomheden skal have dokumentation for, hvorfra der er modtaget fjerkree,

og hvor meget fjerkrae, der er modtaget fra de enkelte leverandarer.
Det sikrer reglerne om sporbarhed



Pas pa dine dyr!

® Hons, kyllinger, gzes, 2ender og kalkuner skal have det godt, uanset om du holder
hobbydyr, eller du har et landbrugsmaessigt opdreet
e Du skal derfor behandle dine dyr, sa de ikke bliver udsat for smerte, lidelse og angst
e Nar du holder disse dyr, skal du serge for foder, vand, pasning og et hus til dyrene
e Rum eller arealer, hvor dine dyr holdes, skal indrettes, sa det tilgodeser dyrenes behov
e Dyrene skal have den fornedne bevaegelsesfrined - ogsa nar de aeder, drikker eller hviler sig
e Dine dyr skal ogsa veere sikret mod vejr og vind med adgang til et rum i lze og fast tag
eller overdaekning
® Fjerkree eller andre fugle i fangenskab skal fodres og vandes indenders eller under fast
tag eller fast overdaekning, der sikrer, at starre vilde fugle ikke kommer i kontakt med
det foder og vand, der er beregnet til dit fjerkrae eller dine andre fugle
® Fjerkree eller andre fugle i fangenskab ma ikke fa vand fra overfladevandreservoirer
(f.eks. fra seer eller der) - herunder opsamlet regnvand
* Honsefugle og andefugle skal holdes adskilt
e Hold en hoj biosikkerhed pa ejendommen for at undga, at dine dyr bliver smittet
med sygdomme:
- Hold rent ved indgangen til stalden, i forrum og omkring fodersilo m.v.
-Vask hyppigt haender i varmt vand og szebe eller alkoholbaserede desinfektionsmidler
- Skift fodtej eller vask og desinficer fodtej for kontakt
- Anvend overtraekstej ved beseg i fierkraebesaetninger, og lad overtraekstejet blive pa
ejendommen efter endt beseg
- Redskaber og andet, der har vaeret anvendt til et fjerkraehold, bar ikke anvendes i
andre fjerkraehold, med mindre der er grundigt rengjort og desinficeret
- Lad ikke fremmede komme ind i stalden



Hvis din flok kommer under mistanke for at veere
smittet med Salmonella

Du vil f& svar direkte fra laboratoriet, hvis din preve fra flokken er positiv. Nar en preve er positiv, seetter
Fedevarestyrelsen din flok under mistanke for Salmonella, og ejendommen bliver derfor sat under
Offentligt Tilsyn. Det betyder, at du ikke ma szelge af dine aeg eller dine hans, kyllinger eller kalkuner.
Du ma heller ikke foraere dem vaek.

Laboratoriet sender den positive prove til Danmarks Tekniske Universitet i Lyngby for at fa undersoegt,
hvilken type af Salmonella, der er pavist. Det hedder en serotypning. Denne undersegelse koster
ca. 2.700 kr. + resistensundersegelse + forsendelse. Det er lovpligtigt at fa foretaget serotypning.

For glaeggere: Hvis der bliver konstateret én af nedenstdende salmonellatyper ved serotypning, bliver
flokken straks erklaeret smittet. Der ma ikke leveres aeg til forbrugere mere i resten af flokkens levetid.

e Salmonella Typhimurium (ogsa monofasisk Typhimurium)

¢ Salmonella Enteritidis

¢ Salmonella Hadar

¢ Salmonella Virchow

¢ Salmonella Infantis

Hvis det er andre serotyper end ovennaevnte, der konstateres i preven, skal der udtages mistankeprever
af Fedevarestyrelsen. Det betyder, at Fedevarestyrelsen kommer ud og udtager nye prever fra

flokken, som s& ogsa skal analyseres. Dette kan belabe sig til over10.000 kr. Disse mistankeprever skal
udtages to gange med 14 dages mellemrum, hvis den farste mistankepreve er negativ.

Hvis man kun har et mindre hensehold, skal man derfor neje overveje, om man ikke
skal aflive dyrene inden udtagning af mistankeprever, da omkostningerne vil vaere
store.

Hvis praverne i mistankeudtagningen alle er negative, kan salget fra ejendommen genoptages.

For slagtekyllinger: Uanset hvilken type af Salmonella, der pavises, erklaeres flokken for smittet, og der
ma ikke saelges fra flokken.






Dyrevelfaerdsregler, der skal overholdes ved
staldderssalg

Har man over 350 hener, skal man overholde lovgivningen om beskyttelse af aeglaeggende
hener.

Har man slagtekyllinger til erhvervsmaessigt formal, skal man overholde lovgivningen om
hold af slagtekyllinger.

| denne lovgivning er der regler for:
Indretning af produktionssystemer m.v.
Rengering m.v.

Belaegningsgrad m.v.

Tilsyn med produktionsanlaeggene m.v.
Seerligt om adgang til arealer
Lysprogram

Lysintensitet

Stejniveau

Se endvidere bekendtgarelse nr. 881 af 28/06/2016 om beskyttelse af ceglaeggende hener, samt bekendtgorelse nr. 1047 af
13/08/2018 om hold af slagtekyllinger og rugeaegsproduktion.



Kontrol for sygdomme og vaccination ved
staldderssalg

Fugleinfluenza

Aglegger-
flokke

Slagtekyllinge-
flokke

Newcastle Disease

Har man over 100 udegdende hener/haner skal man overholde
bekendtgerelsen om overvagning for Fugleinfluenza,
uanset hvilken produktionsform, man er registreret med.

Man skal indsende 10 blodprever til undersegelse 4 gange om aret.

Forste prevning udferes omkring eeglaegningens begyndelse. De 3
ovrige pravninger fordeles jeevnt over resten af produktionsperioden.

Har man over 100 udegdende slagtekyllinger, skal man overholde
bekendtgerelsen om overvagning for Fugleinfluenza,
uanset hvilken produktionsform man er registreret med.

Man skal indsende 10 blodbrever til undersegelse, inden dyrene
sendes til slagtning.

Har man over 100 dyr, skal man overholde bekendtgerelsen om Beskyttelse mod
Newcastle Disease, uanset hvilken produktionsform man er registreret med.
Hvis du indkeber zeldre hener, skal du sikre, at disse er blevet vaccineret mod
Newcastle Disease inden flytningen til din bedrift.

Se endvidere Bekendtgarelse nr. 712 af 27/05/2015 Bekendtgerelse om pligt til overvagnin for Avizer Influenza
hos fjerkrae og opdreettet fiervildt. Se endvidere bekendtgoerelse nr. 1479 af 08/12/2015 Bekendtgorelse om
vaccination mod Newcastle Disease, herunder paramyxovirus-1 hos duer.



Gode spergsmal og svar

Hvordan kommer jeg i gang med staldderssalg af g eller hens/kyllinger/kalkuner?

Du kontakter Landbrug & Fedevarer for information. Se evt. pa www.danskfjerkrae.dk,
hvor denne pjece findes. Du skal registreres hos Fedevarestyrelsen, dette sker her:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Autorisation-registrering.aspx

Er det virkelig rigtigt, at hvis jeg har 500 hons, og de i oktober har lagt 100.000 =g,
sa ma jeg ikke s®lge flere &g fra denne flok ved staldderen i indevaerende ar?

Ja, det er helt korrekt. Man ma max. seelge 100.000 aeg pr. regnskabsar.

Du skal stoppe med at saelge aeg iindevaerende regnskabsar, nar du har solgt 100.000 aeg.
Derefter kan du enten aflive dyrene eller bortskaffe ceggene som affald.

Det er endvidere vigtigt, at du ferer dokumentation for dit salg.

Ma jeg sette nye dyr ind til min gamle henseflok, og skal der sa tages ekstra prover
af disse?

Ja, hvis dyrene kommer fra et godkendt hensehold eller et registreret opdraet, ma du gerne,
og det medfarer ikke ekstra preveudtagning, hvis du har under 500 hans.

Hvis de nye dyr er nogle, der kommer fra en ikke-kontrolleret flok, skal der udtages ekstra
prover, inden der ma szelges aeg fra disse.







Gode spergsmal og svar

Jeg har over 500 hons, og jeg vil gerne s®lge aggene til en restaurant, der ligger 100
km. vk fra henseholdet. Ma jeg det?

Ja, det ma du gerne, men lige sa snart du har over 500 hans, skal du felge det store
salmonellaprogram. Det kraever ogsa, at du har et aegpakkeri med ubegraenset autorisation.
Sa ma du szelge til lokale detailhandlere (herunder ogsa restauranter) i hele landet.

Aggene er lidt beskidte, men jeg vil gerne s®lge dem alligevel. Ma jeg pudse skidtet
af med sandpapir?

Nej, det ma du ikke. Det er ikke tilladt at vaske eller rengare aeg for salg.

Jeg har faet at vide af Fedevarestyrelsen, at min henseflok og slagtekyllingeflok er
smittet med Salmonella, da den indsendte prave var positiv.
Ma jeg s®lge af mine &g og slagtekyllinger.

Nej, det ma du ikke. Hverken aeg eller kyllinger ma bruges til salg, og din flok vil blive sat
under Offentligt Tilsyn af myndighederne. Du skal ogsa vide, at en positiv salmonellaprove
skal testes for, hvilken type Salmonella, der er tale om. Denne handtering pa laboratoriet
koster ca. 5-6.000 kr. Hvis dine dyr er gamle, eller du kun har ganske fa dyr, skal du overveje at
aflive dem inden eventuel mistankepravning, da den videre proces for igen at blive erklzeret
fri for Salmonella kan vaere ganske bekostelig. Hvis du veelger at skille dig af med dyrene, ma
du forst seette nye dyr ind igen, ndr rengering og desinfektion er godkendt af Fedevaresty-
relsen.




Gode spergsmal og svar

Jeg har 400 hens, som jeg bruger til staldderssalg.
Ma jeg selge g fra min henseflok til min lokale kebmand til videre salg?

Ja, det ma du gerne, hvis du har et aegpakkeri med minimum begraenset autorisation.
Sa ma du szelge til lokale detailhandlere inden for en radius af 50 km. Hvis du vil saelge
udover de 50 km. i radius, skal du have et aegpakkeri med ubegraenset autorisation,
hvilket betyder, at du gdr fra det lille salmonellaprogram til det store preveprogram.

Du ma seelge dine zeg fra egen staldder, egen gardbutik eller en bod pa et lokalt marked
uden at have nogen former for cegpakkeri.

Jeg har 50 slagtekyllinger, jeg gerne vil s®lge, nar jeg har slagtet dem.
Er det virkelig nedvendigt at sende prover for Salmonella ind for disse?

Ja, det er det. Du skal udtage 2 par sokkepraver tidligst 3 uger fer slagtning.
Resultatet af praven skal foreligge, for du saelger dyrene, og det skal vaere negativt for
Salmonella.

Vi er en institution, der gerne vil bruge ®ggene til madlavning - ma vi det?

Ja, det ma | gerne. Offentlige og private institutioner med eget hensehold ma anvende aeg
herfra i egne kakkener, safremt der ikke er over 30 hens i henseholdet, og 2eggene alene
anvendes til varmebehandlede retter.

Har man over 30 hens, skal man vaere underlagt det lille salmonellaprogram.




Hvordan bliver du registreret til
stalddarssalg?

Hvis du ensker at starte med staldderssalg, eller hvis du vil here mere om
reglerne, skal du kontakte:

Landbrug & Fedevarer pa tif. 3339 4411

Se endvidere www.danskfjerkrae.dk hvor du finder information
under feltet Staldderssalg

Alle bekendtgarelser kan findes pa www.retsinfo.dk
samt pa Fedevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk




